
 
 

 
 
CUVÉE AURA 
AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 

ROUGE 2019 
 

 
CÉPAGES 

Grenache, Cabernet sauvignon, Syrah  
 
DÉGUSTATION 

Robe : Rouge rubis assez intense, reflets grenat. 
Nez : Complexe que des notes de cerises et de 
framboises mûrs, de tabac frais et d’épices douces. 
Bouche : Attaque riche et veloutée avec une acidité bien 
équilibrée, des arômes de fruits noirs mûrs et boisés. Belle 
puissance aromatique en fin de bouche. 

 
CONSEILS DE DÉGUSTATION 
Idéal avec des viandes rouge grillée ou rôtie, gibier, plats 
en sauce, champignons dont les truffes, fromages 
type tomme, cantal... 

 

 
CONSEILS DE CONSOMMATION 
Servir entre 15 et 17°C. 

 
DEGRÉ 

14,5%Vol. 


