
 
 

 
 
CUVÉE CALEIA 
AOP COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE 

ROUGE 2020 
 

 
CÉPAGES 

Grenache, Cabernet sauvignon, Syrah 
 
DÉGUSTATION 
Robe : Rouge grenat intense. 
Nez : Puissant avec des arômes intenses de fruits rouge noirs 
mûrs, de cassis, de mûres et de cerises sauvages. 
Bouche : Attaque puissante, les tanins sont fondus et l’acidité est 
agréable. Des arômes de fruits noirs mûrs, de cerises à l’alcool et 
des notes de réglisse s’harmonisent avec une finale longue et 
persistante. 

 
CONSEILS DE DÉGUSTATION 
Idéal avec la viande rouge, les grillades, le gibier, les viandes en 
sauce, le fromage type tomme et le Saint-Nectaire. 
 
CONSEILS DE CONSOMMATION 
Servir entre 15 et 17°C 
 

 
DEGRÉ 

14%Vol. 


